CENTRALIE wsworses ez MENU

ANTIPAST] ~PREDKRMY -« ---=--«+s=xrsesnssssessmmnmnnsesmmnnmesssennnnnnsssesnnannessssssnnnns

ANTIPASTIMISTIITALIANI Mix italskych piedkrmdi (cca pro 2 osoby)
BRUSCHETTA AL POMODORO Doméci opeceny chléb se smési raj¢atek, bazalky a extra virgin olivového oleje

BURRATTA SUL LETTO DIRUCOLA, POMODORINI MEZZ0 AROSTO, PROSCIUTTO CRUDO
SALSA VERDE E BASILICO FRESCO Mozzarella Burrata plnéna smetanou s rukolou a polope¢enymi

cherry rajCatky, susenou Sunkou, Cerstvym bazalkovym pestem a bazalkou

CARPACCIO DI MANZO Carpaccio z hovézi svikové s parmazanem a rukolou

INSALATA CAPRESE DI BUFALA Buvoli mozzarella podavand na rucole s cherry rajéatky a ¢erstvou bazalkou
CIOTOLINA DELLE OLIVE Miska italskych oliv

AIOLI CON AGLIO E PANE DELLA CASA Domaci italsky chléb a ¢esnekovd pomazénka

VITELLO TONNATO Do riizova upecend teleci kyta na kofenové zelening, podavand za studena
na tenké pldtky s tunakovo-kaparovou salsou s domdaci majonézou a smazenymi kapary

INSALATE = SALATY - - --=====+sexnnmmmsssssmnmmmnsssesnnnmnssssssannnnsssssnnnnnsssesnnnnnnses

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mix listovych salatd s cherry rajéatky
INSALATA CESARE DI POLLO Salst Caesar s pe¢enym kutecim prsickem a doméacimi krutony
GAMBERI FRITTI IN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA

Smazené tygfi krevety s domdci citrénovou majonézou a servirované na mixu listovych saldtkd

INSALATA DI RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Salat z rukoly a cherry rajcatek s parmazdnovymi hoblinami

ZUPPE —POLEVKY - - - <=+ -« s m e s e e e

PAPPA AL POMODORO Doméci tomatova polévka s ¢erstvou bazalkou zahusténa ciabatou

PRIMIPIATTI - TESTOVINY ----------==-xnnssmmmsmmmmmmmemmm e e oo e o s e e e oo oo

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO

Spagety s ¢esnekem, extra panenskym olivovym olejem a chilli

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE

Linguine s krevetami na ¢esneku, cherry rajcatky, cuketou a chilli

SPAGHETTI ALLA CARBONARA Spagety po uhliisku - vaji¢ko, panceta, parmezan a pepf

SPAGHETTI BOLOGNESE Boloriské $pagety

LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Cerstvé domdci lazané s boloriskym rag, zape¢ené mozzarellou
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Italské rizoto s pravymi hibky a parmazanovymi hoblinami

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINO ROMANO

E OLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO Domaci ravioly pinéné hiibky a némi vyrabénou ricottou s hiibkovym rag,

lanyzovym Zloutken a hoblinami z ovciho syra

Cz

389,-
339,-
129,
179,
399,-

499,-

339;-
339,-
369,-
419,

499,



SECONDI PIATTI - HLAVNI JIDLA - - - <= -+ttt

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA Kufeci prsi¢ko na grilu (moznost vybéru omécky uvedené v sekci ,,OMACKY*) 349,-
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Vepiova panenka na grilu (moznost vybéru omacky uvedené v sekci ,,OMACKY“)  399,-
STRACETTIDIMANZO Trhané platky hovézi entrecoty s rukolou, cherry raj¢atky a parmazanovymi hoblinami 479,

PESCE E PRODOTTI DI MARE - Ryby amoiské plody— ----------=--mmmmmmmmme e e e
FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO Pecené filatko z lososa s citronovou oméackou s ¢erstvym tymianem 499,

GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI Zprudka orestované krevety na extra virgine olivovém oleji 599,-
s Cesnekem, chilli a cherry rajc¢étky servirované v rozpdlené terakotové misce
COZZE ALLA MARINARA Moiské sldvky na bilém viné a raj¢atech s ¢esnekem, 500g 599,-

SALSE — OMACKY - - - - -« - e r o r e r et

SALSA AL PEPE VERDE Smetanovd omacka z demi glace a zeleného pepie 89,-
RAGU DI FUNGHI PORCINI Hribové ragii na smetané 119,-
DEMI GLACE AL VINO ROSSO Domaci ,,demi glace* s redukovanym ¢ervenym vinem 89,-
MAIONESE - KETCHUP Majonéza / ke¢up 1ks 50,-

CONTORNI = PRILOHY -+ - - === - e m e m e m e m oo

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO Opeceny brambor s cibulkou, panéetou a ¢esnekem 139,-
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO Pecené brambory na rozmarynu 119,-
PATATINE FRITE Smazené hranolky 19,
VERDURA ALLA GRIGLIA Grilovand stfedozemni zelenina 169,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO Listovy 3penat na mésle s ¢esnekem 159,-
PANE DELLA CASA, CESTINO Doméci chléb, o$atka 99.-

DOLCE - DEZERTY =---=-=xx=-ssemssssmnsssnnssnmnssnmnssnnnssnnassanassanastansseanassansssnnsssnnssnns

TIRAMISU DELLA CASA Domaci tiramisu 199,-

FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, 219,-
GELATO DI VANIGLIA E PANNA MONTATA

Domédci fondan z liskoofiSkového nugatu s malinovou salsou, vanilkovou zmrzlinou a domaci Slehackou

GELATO-ZMRZLINA -+« ---==-=+sssrsemmsssssmnmnmnssssnmnnnesssestsannesssetsnnnsessstnannsssssesnnnns

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY Citronovy sorbet s proseccem 199,-
GELATI MISTI DI CREMA CON NOCI Mix krémovych zmrzlin s ofechy, karamelem, ¢okolddou a $lehackou 199,-
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI BOLENTI Vanilkova zmrzlina s horkymi malinami a doméci $leha¢kou 199,
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NASE DOMACI VYROBA: DOMACI CHLEB, RICOTTA, AIOLI, SALSICCIA, TESTOVINY, TESTO NA PINSU, DEZERTY,
MOZNOST BEZLEPKOVE PASTY - INFORMACE U OBSLUHY



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Uz jste nékdy snili o zdravéjsi, lehci a stravitelnéjsi verzi pizzy?

Mame pro vds dobrou zpravu. Tato fimska pizza nebo-li Pinsa Romana je starodavnd, zdravejsi a lehCi verze klasické pizzy.

Plivodni receptura saha az do dob Rimské fise. Slovo pinsa pochézi z latiny ,,pinsere®, coz znamena protdhnout se,
pfitlacit a prodlouZit — cozZ je technika pouzivana také k tvarovdni pizzy a focaccie. Zplsob Upravy tésta je pfi pfipravé

pinsy zcela zdsadni — tésto musi byt tenké a ovalné.

Pinsa byla tak oblibena, Ze byla nabizena i jako obét Boh(im pro ziskani jejich naklonnosti.

Pinsa Romana, v moderni verzi, kterou dnes zname, je vyrobena ze 3 druhll mouky: pSeni¢nd (hladka), séjova a ryzova

mouka, ma vysoké procento hydratace, podlouhly ovalny tvar s lehkym vzdusnym vnitikem a lahodnou krustou.

Pinsa Romana je jedineCny produkt, ktery se vyznacuje pfesnymi kroky zpracovani, které zahrnuji jiny typ tésta, kynuti a peeni ve

srovndni s klasickou pizzou. Prvnim viditelnym rozdilem je ovalny tvar, elipsa, kterd umozriuje rovhomérné propeceni bez rozdill mezi
stfedem a okraji. Druhy rozdil poznate pfi ochutndni. Od prvniho kousnuti Pinsa Romana ucitite kfupavost vnéjsiho tésta a mékkost jeho
stfidky. Tento kontrast nabizi jedinecny zazitek. Diky své lehkosti a stravitelnosti si Pinsa podmanila zakazniky a nadSence nejen v Italii,
ale po celém svété. Dodnes existuji jen necelé dvé stovky certifikovanych restauraci, které svym zakaznik(im nabizeji Originale Pinsa

Romana se vSemi jejimi vlastnostmi a zvIdStnostmi.

JSME PRVNI PINSERIA ORIGINALE - PIZZERIA TOHOTO TYPU V CELEM NASEM REGIONU

PINSA CON PARMIGIANO Pinsa s parmazanem, extrapanenskym olivovym olejem a ¢erstvou bazalkou
MARINARA Tomaty, ¢esnek, bazalka a ¢erné olivy

MARGHERITA Tomaty, mozzarella, ¢erstva bazalka

PROSCIUTTO COTTO Tomaty, mozzarella, $unka

SALAMI Tomaty, mozzarella, milansky salam

VEGETARIANA Tomaty, mozzarella, lilek, cuketa, cherry raj¢étka, pe¢end paprika a rucola

QUATTRO FORMAGGI Tomaty, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmigiano

PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Tomaty, mozzarella, susend $unka a parmazénové hobliny
TONNO E CIPOLLA Tomaty, mozzarella, tufidk a cibule

HAWAI Tomaty, mozzarella, ananas a $unka

QUATTRO STAGIONI Tomaty, mozzarella, pe¢end paprika, an¢ovieky, prosciutto cotto

RICOTTAE SPINACI Tomaty, mozzarella, ricotta a listovy $penat

MESSICANA Tomaty, mozzarella, salamino picante ,,SPIANATA, chilli

CARBONARA BIANCA

Mozzarella, panceta, vajecny Zloutek s lanyzovym olivovym olejem, mascarpone krém s pecorinem
SALAMATA Tomaty, mozzarella, mildnsky salém, panceta, spianata (italsky pikantni salém)
CAPRICIOSA Tomaty, mozzarella, dusend $unka, zampiony, arty¢oky, olivy

MILANESE BIANCA Mozzarella, mildnsky saldm, panceta, cibule

289;-
289,-
299,-
319,-
319,-
329,-
389,-
419;-
319;-
319;-
399,-
399,-
399,-
409,-

389,-
399,-
399,-
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SEZNAM ALERGENU PREDLOZI 0BSLUHA NA VYZADANI, COPERTO : 45,- NAKLAD NA STOLOVANI (DOMACI CHLEB S AlOLI,

DOCHUCOVACI PROSTREDKY, PROSTIRANI), POLOVICNI PORCE UCTUJEME 70 % Z CENY CELEHO JIDLA,
DORTOVNE: DONOS VLASTNIHO DORTU 80,-KC/0SOBA, KORKOVNE: DONOS VLASTNIHO VINA 499,-/LAHEV



PINSA ROMANA GOURMET -------====mmmmm e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 459,

Smetanovy zdklad, mozzarella, uzeny losos, Cervena cibulka a ¢erstvy tymian

PINSA CAPRESE Pomodoro, rucola, mozzarella fior di late strappata, pomodorini, e basilico fresco 499 -
Tomaty, rucola, trhand mozzarella fior di late, cherry raj¢dtka a Cerstva bazalka

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco  499,-
Tomaty, rucola, suSenad Sunka, cherry rajCatka, straciatella (trhana mozzarella se smetanou) a Cerstvd bazalka

PINSA CARPACCIO DI MANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 499,-
Tomaty, hovézi carpaccio, rukola, susend rajCata a hobliny parmazanu

PINSA BUFALA CON POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO 499,-
Romanskd pinsa s blivoli mozzarellou, polosusenymi cherry rajc¢dtky rukolou a ¢erstvou bazalkou
PINSA BOSCAIOLA BIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini e patate a fette 499,-

Bild pinsa s uzenou mozzarellou fior di late, hfiby a tenkymi bramborovymi chipsy

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico 429,
Tomaty, mozzarella, gorgonzola, spianata (pikantni italsky saldmek) karamelizované cibulky a balzamikovy krém

PINSA PERA ENOCIBIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 419,
Mozzarella, pecenad hruska, gorgonzola, ricotta, duSena Sunka a vlasské ofechy

PINSA PEPERONIBIANCA Mozzarella, pe¢ené papriky, domdci ricotta, rucola a krém z balzamikového octa 399,-
PINSA GAMBERONI Tomaty, mozzarella, tygfi krevety, ¢esnek, petrzel 599,-
PINSA FRUTTI DI MARE Tomaty, mozzarella, mo¥ské plody, ¢esnek a petrzel 599,-
T o T P
AGLIO-CESNEK 59,- KREVETY 439,-
CIPOLLA ROSSA-CERVENA CIBILE 59,- COZZE-SLAVKY 339,
PEPERONCINO-CHILLI PAPRICKY 59,-  PROSCIUTTO COTTO-DUSENA SUNKA 99,-
POMODORINI-CHERRY RAJCATKA 89-  PROSCIUTTO CRUDO-SUSENA SUNKA 139,
ZUCCHINA-CUKETA 19, SALMI MILANO-MILANSKY SALAM 99,-
MELANZANE-LILEK 69,- SPIANATA- PIKANTNi SALAM 99,-
PEPERONI-PAPRIKA 89,- SPECK TIROLESE-TYROLSKY SPEK 19,-
RUCOLA-RUKOLA 99,- CARPACCIO 299,
FUNGHI-ZAMPIONY 79-  PETTO DI POLLO-KURECI PRSICKO 179;-
PORCINI-HRIBY 159,- PANNA-SMETANA 99,-
PATATE A FETE-BRAMBOROVY CHIPS 49,- CAPERI- KAPARY 59,-
BASILICO-BAZALKA 19, UOVO-VEJCE 59,-
ROSMARINO-ROZMARYN 19, ANANAS 89,
TIMO-TYMIAN 19, PANCETA 109,-
SPINACI-LISTOVY SPENAT 99-  POMODORISECCHI-SUSENA RAJCATA 99,-
OLIVE-OLIVY 89,- FRUTTI DI MARE-MORSKE PLODY 439,-
TALEGIO 19, GORGONZOLA 19,-
RICOTTA 19, STRACCIATELLA 19,
ACCIUGHE-ANCOVICKY 129,  TONNO-TUNAK 139,
MOZZARELLA 109,- PARMIGIANO-PARMAZAN 19,



CENTRALIE wsworses ez MENU

ANTIPASTI ~YORSPEISEN - -+ --=====sssrresmssssssnnmnmmnssesnnenmessetmnnnnsssssnnnnnnsssonns

ANTIPASTIMISTIITALIANI Mix aus italienischen Vorspeisen (ca. fiir 2 Personen)

BRUSCHETTA ALPOMODORO Hausgemachtes gerdstetes Brot mit einer Mischung aus Tomaten, Basilikum
und nativem Olivendl extra

BURRATTA SUL LETTO DI RUCOLA, POMODORINI MEZZ0 AROSTO, PROSCIUTTO CRUDO
SALSA VERDE E BASILICO FRESCO Mozzarella Burrata gefiillt mit Sahne, serviert mit Rucola und halbgebackenen
Kirschtomaten, getrocknetem Schinken, frischem Basilikumpesto und Basilikum

CARPACCIO DI MANZO Rinderfilet-Carpaccio mit Parmesan und Rucola

INSALATA CAPRESE DI BUFALA Biiffelmozzarella serviert auf Rucola mit Kirschtomaten und frischem Basilikum
CIOTOLINA DELLE OLIVE Eine Schiissel mit italienischen Oliven

AIOLI CON AGLIO E PANE DELLA CASA Hausgemachtes italienisches Brot und Knoblauchaufstrich

VITELLO TONNATO Rosafarbene Kalbskeule auf Wurzelgemiise gebacken, kalt in diinnen Scheiben serviert
mit Thunfisch-Kapern-Salsa mit hausgemachter Mayonnaise und frittierten Kapern

INSALATE = SALATE - - - - - = === == === == - xm o e e mm e e oo oo oo e oo e oo mm oo oo

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mix aus Blattsalaten mit Kirschtomaten
INSALATA CESARE DI POLLO Caesar Salad mit gebackener Hahnchenbrust und hausgemachten Croutons
GAMBERI FRITTIIN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA

Gebratene Tigergarnelen mit hausgemachter Zitronenmayonnaise und serviert auf einer Mischung aus Blattsalaten

INSALATA DI RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Rucola-Kirsch-Tomaten-Salat mit gehobeltem Parmesan

ZUPPE ~SUPPEN- -+ --=====ssssrsemmsssustmnmnmesssnnnnnnessstnnnneasee s anne e e nannesaas

PAPPA AL POMODORO Hausgemachte Tomatensuppe mit frischem Basilikum konzentriert mit Ciabatta

PRIMIPIATTI-PASTA - ------«++=sssnsssssessmnnmnsssmmannesssssmnsnnesssesnnnnsssssennannnssans

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO

Spaghetti mit Knoblauch, extra nativem Olivendl und Chili

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE

Linguine mit Knoblauchgarnelen, Kirschtomaten, Zucchini und Chili
SPAGHETTI ALLA CARBONARA Spaghetti CARBONARA - Ei, Pancetta, Parmesan und Pfeffer
SPAGHETTI BOLOGNESE Spaghetti Bolognese

LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Hausgemachte Lasagne mit Bologneseragout, iiberbacken mit Mozzarella

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Italienisches Risotto mit echten Steinpilzen und Parmesanraspeln

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINO ROMANO
E OLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO Hausgemachte Nudelkaramellen(RAVIOLI) gefiillt mit Steinpilzen

und von uns hergestelltem Ricotta mit Pilzragout und gehobeltem Schafskése

DE

389,-
339;-
129,
179,-
359,-

499,-

339;-
339,-
369,-
419,-

499,



SECONDI PIATTI - HAUPTBANGE -- ------=----====-xxmmssssmmmmsemmmmme e e oo e e oo oo oo oo

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA Gegrillte Hiihnerbrust (Sauce nach Wahl im Abschnitt ,SAUCES* aufgefiihrt) 349,-
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Gegrilltes Schweinefilet (Sauce nach Wahl im Abschnitt , SAUCES* aufgefiihrt) 399,-
STRACETTIDIMANZO Geschnetzeltes Rinderentrecota mit Rucola, Cherrytomaten und Parmesanspéne 479,-

PESCE E PRODOTTI DI MARE - Fisch und Meeresfriichte - ------------------------ommmmmmmm e
FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO Gebackenes Lachsfilet mit Zitronensauce und frischem Thymian ~ 499,-
GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI Geschmorte Garnelen in nativem Olivendl extra mit Knoblauch, ~ 999,-

Chilli und Kirschtomaten serviert in einer heiBen Terrakottaschale

COZZE ALLAMARINARA Meeresmuscheln in WeiBwein und Tomaten mit Knoblauch, 500g 599 -

T Y 3 PP

SALSA AL PEPE VERDE Demi Glace und Sahnesauce mit griinem Pfeffer 89, -
RAGU DI FUNGHI PORCINI Steinpilzragout auf Sahne 1n9,-
DEMI GLACE AL VINOROSSO Hausgemachte ,Demi Glace* mit reduziertem Rotwein 89,-
MAIONESE - KETCHUP MAYONNAISE - KETCHUP a0,-

CONTORNI- BEILAGEN - --- - - === <<= - - -x s m e m oo oo oo s o n oo o s oo e oo oo

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO Bratkartoffeln mit Zwiebeln, Pancetta und Knoblauch 139,-
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO Ofenkartoffeln auf Rosmarin 19,
PATATINE FRITE Pommes frittes 19,
VERDURA ALLA GRIGLIA Gegrilltes mediterranes Gemiise 169,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO Biattspinat auf Butter und Knoblauch 159,-
PANE DELLA CASA, CESTINO Hausgemachtes Brot, kleiner Korb 99.-

DOLCE — NACHSPEISEN - --- -« - -- === -x-mms s snmmmemmmm e e oo e oo e e oo e oo oo oo oo oo

TIRAMISU DELLA CASA Hausgemachtes Tiramisu 199,

FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, 219,
GELATO DI VANIGLIA E PANNA MONTATA

Hausgemachter Haselnuss-Nougat-Fondant mit Himbeersalsa, Vanilleeis und hausgemachter Schlagsahne

GELATO - EISBECHER -------===---====xnmmsssmmmmmsemmmms e e oo e e e oo e oo oo e oo oo e oo

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY Zitronensorbet mit Prosecco 199.-
GELATI MISTI DI CREMA CON NOCI Eismischung mit Niissen, Karamell, Schokolade und Schlagsahn 199,-
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONIBOLENTI Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und hausgemachter Schlagsahne 199,-

O O O i,
UNSERE INLANDSPRODUKTION: HAUSGEMACHTES BROT, RICOTTA, AIOLI, SALSICCIA, PASTA, PINSU-TEIG, DESSERTS

Glutenfreie Pasta-Option - Informationen beim Service erhéltlich



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Haben Sie jemals von einer gesiinderen, leichteren und bekémmlicheren Version von Pizza getraumt?
Wir haben gute Nachrichten fiir Sie. Diese romische Pizza oder Pinsa Romana ist eine alte, gestindere und leichtere Version
der klassischen Pizza.Das Originalrezept stammt aus der Zeit des Romischen Reiches. Das Wort Pinsa kommt vom lateinis-
chen ,pinsere®, was dehnen, driicken und dehnen bedeutet — eine Technik, die auch zum Formen von Pizza und Focaccia
verwendet wird. Die Art der Teigzubereitung ist bei der Zubereitung von Pinsa unbedingt erforderlich - der Teig muss diinn
und oval sein.

Pinsa Romana, in der modernen Version, die wir heute kennen, besteht aus 3 Mehlsorten: Weizen- (normales), Soja- und
Reismehl, hat einen hohen Feuchtigkeitsgehalt, eine langliche ovale Form mit einem leichten, luftigen Inneren und einer
kostlichen Kruste.

Pinsa Romana ist ein einzigartiges Produkt, das sich durch prézise Verarbeitungsschritte auszeichnet, die eine andere Art von Teig,
Aufgehen und Backen im Vergleich zu einer klassischen Pizza umfassen. Der erste sichtbare Unterschied ist die ovale Form, eine Ellipse,
die ein gleichmaBiges Backen ohne Unterschiede zwischen der Mitte und den Randern ermdglicht. Den zweiten Unterschied merkt man
beim Schmecken. Schon beim ersten Bissen von Pinsa Romano spiiren Sie die Knusprigkeit des auBeren Teigs und die Weichheit seiner
Krume. Dieser Kontrast bietet ein einzigartiges Erlebnis. Dank seiner Leichtigkeit und Verdaulichkeit hat Pinsa Kunden und Liebhaber
nicht nur in Italien, sondern auf der ganzen Welt erobert. Bis heute gibt es nur weniger als zweihundert zertifizierte Restaurants,

die ihren Kunden Originale Pinsa Romana mit all ihren Eigenschaften und Besonderheiten anbieten.

WIR SIND DIE ERSTE PINSERIA ORIGINALE - PIZZERIA DIESER ART IN UNSERER GESAMTEN REGION

PINSA CON PARMIGIANO Pinsa mit Parmesan, nativem Olivend! extra und frischem Basilikum 289,
MARINARA Tomaten, Knoblauch, Basilikum und schwarze Oliven 289,
MARGHERITA Tomaten, Mozzarella, frischer Basilikum 299 -
PROSCIUTTO COTTO Tomaten, Mozzarella, Schinken 319,
SALAMI Tomaten, Mozzarella, Mailander Salami 319,
VEGETARIANA Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Kirschtomaten, gerdstete Paprika und Rucola 329,-
QUATTRO FORMAGGI Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmigiano 389,
PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Tomaten, Mozzarella, getrockneter Schinken und Parmesan 419,-
TONNO E CIPOLLA Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln 3719,
HAWAI Tomaten, Mozzarella, Ananas und Schinken 3719,
QUATTRO STAGIONI Tomaten, Mozzarella, gerdstete Paprika, Sardellen, Prosciutto Cotto 399,
RICOTTA E SPINACI Tomaten, Mozzarella, Ricotta und Blattspinat 399,-
MESSICANA Tomaten, Mozzarella, Salamino piccante , SPIANATA, Chili 399,
CARBONARA BIANCA Mozzarella, Pancetta, Eigelb mit Triiffel-Olivendl, Mascarpone-Creme mit Pecorino-Kase 409,-
SALAMATA Tomaten, Mozzarella, Maildnder Salami, Pancetta, Spianata (italienische scharfe Salami) 389,
CAPRICIOSA Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oliven, Artischocken, Pilze 399,
MILANESE BIANCA Mozzarella, Mailander Salami, Pancetta, Zwiebeln 399,

T
LISTE DER ALLERGENE, DIE VOM BETREIBER AUF ANFRAGE VORZULEGEN SINDA.
Wir berechnen 70 % des Preises einer halben Portion. / Coperto - Essenskosten (Gedeck, Ole, Aceto, Brot, Aioli) 45,- / 1 Person
Kuchenpauschale (Kuchen selber liefern) 80,-/ 1Person / Korkgebiihr (eigene Weinspende) 499,- fiir 1 Flasche



PINSA ROMANA GOURMET -------====mmmmm e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 459,-

Mozzarella, Cremebasis, Rducherlachs, rote Zwiebel und frischer Thymian

PINSA CAPRESE Pomodoro, rucola, mozzarella fior di late strappata, pomodorini, e basilico fresco 499,-
Tomaten, Rucola, zerkleinerter Mozzarella Fior di Latte, Kirschtomaten und frisches Basilikum

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 499,-
Tomaten, Rucola, Trockenschinken, Kirschtomaten, Stracciatella (zerkleinerter Mozzarella mit Sahne) und frischem Basilikum

PINSA CARPACCIO DI MANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 499,
Tomaten, Carpaccio vom Rind, Rucola, sonnengetrocknete Tomaten und gehobelter Parmesan

PINSA BUFALA CON POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO 499,
Romische Pinsa mit Biiffelmozzarella, halbgetrockneten Kirschtomaten, Rucola und frischem Basilikum

PINSA BOSCAIOLA E BIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini e patate a fette 499,

WeiBe Pinsa mit gerduchertem Mozzarella Fior di Latte, Champignons und diinnen Kartoffelchips

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico 429,
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Spianata (wiirzige italienische Salami), karamellisierte Zwiebeln und Balsamico-Creme

PINSA PERA ENOCIBIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 419,-
Mozzarella, gerdstete Birne, Gorgonzola, Ricotta, gedampfter Schinken und Walniisse

PINSA PEPERONI BIANCA Mozzarella, gerdstete Paprika, hausgemachter Ricotta, Rucola und Balsamico-Creme 399 -
PINSA GAMBERONI Tomaten, Mozzarella, Riesengarnelen, Knoblauch, Petersilie 599 -
PINSA FRUTTI DI MARE Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch und Petersilie 599 -
PINS ALLOWANCES -------=-- - mmmm e e e e e e e e e e e e e e e e e
AGLIO-KNOBLAUCH 59,-  GARNELEN 439,
CIPOLLA ROSSA-ROTE ZWIEB 59,- COZZE-MUSHELN 339,-
PEPERONCINO-CHILISCHOTEN 59,- PROSCIUTTO COTTO 99,-
POMODORINI-KIRSCHTOMATEN 89,- PROSCIUTTO CRUDO 139,
ZUCCHINA- ZUCCHIN 19, SALMI MILANO-MILANO SALAMI 99,-
MELANZANE-AUBERGINE 69,- SPIANATA- SPICY SALAMI 99,-
PEPERONI-PFEFFER 89,-  SPECK TIROLESE-TIROLER SPEC 19,
RUCOLA 99,- CARPACCIO 299,
FUNGHI-CHAMPIGNON 79  PETTODIPOLLO-HUHNERBRUST 179,-
PORCINI-STEINPILZEN 159,- PANNA-CREME 99,-
PATATE A FETE-KARTOFFELCHIPS 49,- CAPERI- KAPARY 59,-
BASILICO-BASILIKUM 19, UOVO-EI 59,-
ROSMARINO-ROSEMARIN 79  ANANAS-PINEAPPLE 89,-
TIMO-THYMIAN 19, PANCETA 109,-
SPINACI-SPINAT 99,- POMODORI SECCHI-DRIED TOMATOES 99,-
OLIVE-OLIVEN 89,- FRUTTI DI MARE-MEERESFRUCHTE 439,
TALEGIO 19,- GORGONZOLA 19,-
RICOTTA 119,  STRACCIATELLA 19,
ACCIUGHE-SARDELLEN 129,-  TONNO-TUNA 139,

MOZZARELLA 109,  PARMIGIANO-PARMESAN CHEESE 19,



CENTRALE «sorswreerezcen MENU

ANTIPAST] - APPETIZERS - -+ -+ --====+=+=xsssssssssssanmessuesmmnnnssssssnmnmesssesmnnnsesssernnnnnnsas

ANTIPASTIMISTIITALIANI Mix of Italian appetizers (approx. for 2 people) 849,
BRUSCHETTA AL POMODORO homemade toasted bread with a mixture of tomatoes, basil and extra virgin olive oil ~ 299,-
BURRATTA SUL LETTO DI RUCOLA, POMODORINI MEZZ0 AROSTO, PROSCIUTTO 399,

CRUDO, SALSA VERDE E BASILICO FRESCO Mozzarella Burrata filled with cream, served with arugula,

semi-roasted cherry tomatoes, dried ham, fresh basil pesto, and basil

CARPACCIO DI MANZO Beef sirloin carpaccio with parmesan cheese and arugula 389,
INSALATA CAPRESE DI BUFALA Buffalo mozzarella served on arugula with cherry tomatoes and fresh basil 339,-
CIOTOLINA DELLE OLIVE Bow! of Italian olives 129,-
AIOLI CON AGLIO E PANE DELLA CASA Homemade bread with garlic salsa 179,
VITELLO TONNATO Veal leg baked until pink on root vegetables, served cold in thin slices 359,-

with tuna-caper salsa with homemade mayonnaise and fried capers

INSALATE - SALADS - ==« - === x=nsssmnssnmmnssnnssnnnsssnnssnnnssnnnsssnn s snnsssna s ana e nna e mna e nns

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mixed green salad with cherry tomatoes 249 -
INSALATA CESARE DIPOLLO Caesar salad with roasted chicken breast and homemade croutons 399,-
GAMBERI FRITTI IN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA 389,-
Fried tiger prawns with homemade lemon mayonnaise and served on a mix of leafy salads

INSALATA DIRUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 289,-

Arugula and cherry tomato salad with parmesan shavings

ZUPPE - SOUPS - - - - - - == - m e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
PAPPA AL POMODORO Homemade tomato soup with fresh basil concentrated with ciabatta 189,-

PRIMIPIATTI- PASTA ==+ =-=snnnsemmmssnmmssnnasanaeanssanassansnnn st nna st san s ana s ama e mma e nns

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 289,
Spaghetti with garlic, extra virgin olive oil, and chili

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE 499,
Handmade linguine with shrimp on garlic, cherry tomatoes, zucchini and chilli

SPAGHETTI ALLA CARBONARA Spaghetti with egg, panceta, parmesan and pepper 339,-
SPAGHETTIBOLOGNESE Spaghetti Bolognese 339,-
LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Lasagna with bolognese ragout, baked with mozzarella 369,-
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 479,-

Italian risotto with porcini mushrooms and Parmesan shavings

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINO ROMANO  499,-

EOLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO Homemade pasta RAVIOLI filled with porcini mushrooms and ricotta made by us
with mushroom ragu and shavings of sheep’s chees

-------------- OPTION GLUTEN-FREE PASTE - INFORMATION FROM THE OPERATOR



SECONDI PIATTI - MAIN COURSES - ----- - ----==-x-m=sssmmmsemmmmse e e mmm e oo mm e oo oo e oo

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA Grilled chicken breast (choice of sauce listed in the , SAUCES* section) 349,
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Grilled pork tenderloin (choice of sauce listed in the ,SAUCES* section) 399,-
STRACETTIDIMANZO Shredded slices of beef entrecota with arugula, cherry tomatoes and parmesan shavings 479,-

PESCE E PRODOTTI DIMARE — FISH AND SEAFOOD - - ----- - <<= == -xnms s smmmmemmmmmee oo oo oo

FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO Baked salmon fillet with lemon sauce and fresh thyme 499 -
GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI Stewed shrimp in extra virgin olive oil with garlic, chilli 599,-
COZZE ALLA MARINARA Sea mussels in white wine and tomatoes with garlic, 500g 599,-

SALSE—SAUGES - -+ xx==ssnnsssssssssssnnnnnmnnassssesstassnnssssssses st asannnaa s aa s e s nnnnnnnnas

SALSA AL PEPE VERDE Cream sauce of demi glace and green pepper 89,-
RAGU DI FUNGHI PORCINI Mushroom ragout on cream 119,-
DEMI GLACE AL VINOROSSO Homemade ,,demi glace* with reduced red wine 89, -
MAIONESE - KETCHUP Mayonnaise / ketchup 1pc 50,-

CONTORNI - SIDEDISHES --- - ---= - -- == - x-=xxmm e e mma e e oo e e oo oo e oo e oo s oo e oo o e

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO Roasted potatoes with onion, pancetta and garlic 139,
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO Baked potatoes on rosemary 19,-
PATATINE FRITE French fries 119,
VERDURA ALLA GRIGLIA Grilled Mediterranean vegetables 169,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO Leaf spinach on butter and garlic 159,-
PANE DELLA CASA, CESTINO Homemade bread, waffles 99,-

DOLCE - DESSERTS ---- === m o s m e e e e e e e e e e e e
TIRAMISU DELLA CASA Homemade tiramisu 199,

FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, 219,-
GELATO DI VANIGLIA EPANNA MONTATA Homemade hazelnut nougat fondant with raspberry salsa,

vanilla ice cream and homemade whipped cream

GELATO - ICECREAM ---------ecnmmmmmm oo cn e e
SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY Lemon sorbet with prosecco 199.-
GELATIMISTI DI CREMA CON NOCI Mix of ice cream with nuts, caramel, chocolate and whipped cream 199,-
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI BOLENTI Vanilla ice cream with hot raspberries and homemade whipped cream 199,

THIHTHT T
OUR DOMESTIC PRODBUCTION: HOMEMADE BREAD, RICOTTA, AIOLI, SALSICCIA, PASTA, PINSA, DESSERTS



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Have you ever dreamed of a healthier, lighter and more digestible version of pizza?

We have good news for you. This Roman pizza or Pinsa Romana is an ancient, healthier and lighter version of the classic
pizza. The original recipe dates back to the times of the Roman Empire. The word pinsa comes from the Latin “pinsere”
which means to stretch, press and extend — a technique also used to shape pizza and focaccia. The way the dough

is prepared is absolutely essential when preparing pinsa - the dough must be thin and oval.

Pinsa was so popular that it was even offered as an offering to the Gods to gain their affection.

Pinsa Romana, in the modern version we know today, is made of 3 types of flour: wheat (plain), soy and rice flour,

has a high percentage of hydration, an elongated oval shape with a light airy interior and a delicious crust.

Pinsa Romana is a unique product characterized by precise processing steps that include a different type of dough, rising and baking

compared to a classic pizza. The first visible difference is the oval shape, an ellipse that allows for even baking without differences

between the center and the edges. You can tell the second difference when you taste it. From the first bite of Pinsa Romano, you will feel

the crunchiness of the outer dough and the softness of its crumb. This contrast offers a unique experience. Thanks to its lightness

and digestibility, Pinsa has conquered customers and enthusiasts not only in Italy, but all over the world. To this day, there are only less
than two hundred certified restaurants that offer their customers Originale Pinsa Romana with all its characteristics and peculiarities.

WE ARE THE FIRST PINSERIA ORIGINALE - PIZZERIA OF THIS TYPE IN OUR ENTIRE REGION

PINSA CON PARMIGIANO Pinsa with Parmesan cheese, extra virgin olive oil and fresh basil

MARINARA Tomatoes, garlic, basil and black olives

MARGHERITA Tomatoes, mozzarella, fresh basil

PROSCIUTTO COTTO Tomatoes, mozzarella, ham

SALAMI Tomatoes, mozzarella, Milanese salami

VEGETARIANA Tomatoes, mozzarella, eggplant, zucchini, cherry tomatoes, roasted peppers and arugula
QUATTRO FORMAGGI Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmigiano

PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Tomatoes, mozzarella, dried ham and parmesan shavings
TONNO E CIPOLLA Tomatoes, mozzarella, tuna and onions

HAWAI Tomatoes, mozzarella, pineapple and ham

QUATTRO STAGIONI Tomatoes, mozzarella, roasted peppers, anchovies, prosciutto cotto

RICOTTAE SPINACI Tomatoes, mozzarella, ricotta and leafy spinach

MESSICANA Tomatoes, mozzarella, salamino piccante ,, SPIANATA, chili

CARBONARA BIANCA

Mozzarella, pancetta, egg yolk with truffle olive oil, mascarpone cream with pecorino cheese
SALAMATA Tomatoes, mozzarella, Milanese salami, pancetta, spianata (Italian spicy salami)
CAPRICIOSA Tomatoes, mozzarella, steamed ham, mushrooms, artichokes, olives

MILANESE BIANCA Mozzarella, Milanese salami, pancetta, onion

289,
289,-
299,-
319,-
319,-
329,-
389,-
419;-
319;-
319,
399,-
399,-
399,-
409,-

389,-
399,-
399,-

O O O O s

LISTOF ALLERGENS TO BE SUBMITTED BY THE SERVICE ON REQUESTA.

We charge 70% of the price of a half portion. Coperto - cost of dining (place setting, oils, acetto, bread, aioli) 45,- / 1 person,

Cake fee (deliver your own cake) 80,/ 1 person, Cork fee (own wine donation) 499 - for 1 bottle



PINSA ROMANA GOURMET -------====mmmmm e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 459,

Cream baseMozzarella, smoked salmon, red onion and fresh thyme

PINSA CAPRESE Pomodoro, rucola, mozzarella fior di late strappata, pomodorini, e basilico fresco 499,-
Tomatoes, arugula, shredded mozzarella fior di latte, cherry tomatoes and fresh basil

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 499 -
Tomatoes, arugula, dried ham, cherry tomatoes, stracciatella (shredded mozzarella with cream) and fresh basil

PINSA CARPACCIO DI MANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 499,
Tomatoes, beef carpaccio, arugula, sun-dried tomatoes and parmesan shavings

PINSA BUFALA CON POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO 499 -
Roman Pinsa with buffalo mozzarella, semi-dried cherry tomatoes, arugula, and fresh basil

PINSA BOSCAIOLA EBIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini e patate a fette 499 -

White pinsa with smoked mozzarella fior di latte, mushrooms and thin potato chips

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico ~ 429,-
Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, spianata (spicy Italian salami), caramelized onions and balsamic cream

PINSA PERA E NOCI BIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 419,
Mozzarella, roasted pear, gorgonzola, ricotta, steamed ham and walnuts

PINSA PEPERONIBIANCA Mozzarella, roasted peppers, homemade ricotta, rocket and balsamic vinegar cream 399,-
PINSA GAMBERONI Tomatoes, mozzarella, tiger prawns, garlic, parsley 599,-
PINSA FRUTTIDIMARE Tomatoes, mozzarella, seafood, garlic and parsley 599,-
PINS ALLOWANCES - ---- === === m e m e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
AGLIO-GARLIC 59,- PRAWNS 439,-
CIPOLLA ROSSA-RED ONION 59,- COZZE-MUSSELS 339,
PEPERONCINO-CHILI PEPPERS 59,- PROSCIUTTO COTTO-STEWED HAM. 99,-
POMODORINI-CHERRY TOMATOES 89,- PROSCIUTTO CRUDO-DRIED HAM 139,-
ZUCCHINA- ZUCCHIN 19, SALMI MILANO-MILANO SALAMI 99,-
MELANZANE-EGGPLANT 69,- SPIANATA- SPICY SALAMI 99,-
PEPERONI-PEPPER 89,- SPECK TIROLESE-TYROLIAN BACON 119,-
RUCOLA-ARUGULA 99,- CARPACCIO 299
FUNGHI-CHAMPIONS 19, PETTO DI POLLO-CHICKEN BREAST 179,
PORCINI-MUSHROOMS 159, PANNA-CREAM 99,-
PATATE A FETE-POTATO CHIPS 49,- CAPERI- CAPERS 59,-
BASILICO-BASIL 19, UOVO-EGG 59,-
ROSMARINO-ROSEMARY 19, ANANAS-PINEAPPLE 89,
TIMO-THYME 19, PANCETA 109,-
SPINACI-SPINACH 99,- POMODORI SECCHI-DRIED TOMATOES 99,-
OLIVE-OLIVES 89,- FRUTTI DI MARE-SEAFOQD 439,-
TALEGIO 119,- GORGONZOLA 19,-
RICOTTA 119,- STRACCIATELLA 19,-
ACCIUGHE-ANCHOVIES 129,- TONNO-TUNA 139,-

MOZZARELLA 109,- PARMIGIANO-PARMESAN CHEESE 19,-



CENTRALE srorswres rieecen MENU ™

ANTIPASTI - BAKYCKA ---«+ «xxennssssnsrmmmmmssseetnennessstrnnnnesse s sanneases e anneasee s nanas

ANTIPASTIMISTIITALIANI Cmecb ntanbsiHckux 3aKycok (MpuMepHO Ha 2 NepcoHbl) 849,
BRUSCHETTA AL POMODORO pomalLuuii ToCT co cMechio NoMUAopoB, 6asnnnka 1 OIMBKOBOTO Macna nepeoro onkuva 299,
BURRATTA SUL LETTO DI RUCOLA, POMODORINI MEZZ0 AROSTO, PROSCIUTTO CRUDO, 399,

SALSA VERDE E BASILICO FRESCO Mouapenna Byppara, HaunHEéHHast CMBKaMM, C PyKOMOii 1 MOYCYLLEHBIMI Yeppu-
-NOMMAOPaMM, BIEHBIM XaMOHOM, CBEXMM 6a31NKOBbIM NECTO 1 6asnAMKoM

CARPACCIO DI MANZO Kapnauo 13 roBsixbeit Bbipe3Ki ¢ lapMe3aHoM 1 PYKKONOiA 389,
INSALATA CAPRESE DI BUFALA Mouapenna 13 monoka 6yiiBona, nofaBaemas Ha pykone 339,
C YeppU-NOMUAOPAMH 1 CBEXNM 6a3NIMKOM

CIOTOLINA DELLE OLIVE Yalua utanbsiHCKix ofMBOK 129,
AIOLICON AGLIO E PANE DELLA CASA [omalutmii uTanbsiHCKuiA x1e6 1 YeCHOYHast casbca 179,-
VITELLO TONNATO Tensiubsi HoxKa, 3aneyerHast 10 pO30BOro LiBETa Ha KOPHENOoaax, NoAaeTcsi B XONOAHOM 359,

BME TOHKUMW JIOMTUKAMM C CasibCOM M3 TYHLA 1 KarnepcoB C JOMALIHUM MaNoOHE30M U XapeHbIMU Kanepcamu

{2 0N 3 1

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mukc nuctoBbix canatos ¢ nomugopamm 4eppi 249 -
INSALATA CESARE DI POLLO Canart Liesapb ¢ 06%apeHHO# KypuHOii rpyaKOii 1 OMALLHAMM FPeHKaMy 399,-
GAMBERI FRITTI IN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA 389,-
XapeHble TUrpoBble KPeBETKM C JOMALLIHMM IMMOHHbBIM MalOHE30M 1 MOAIAIOTCS C MAKCOM INCTOBbIX CanaTos

INSALATA DIRUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 289,-

Canart 13 pyKKo/bl 1 NOMWUOPOB YEPPU C TEPTbIM NapMe3aHOM

4 0571 Y I e e e e e L L L LR EEEEEEE R,

PAPPA AL POMODORO JomatuHuit ToMaTHbIi Cyn cO CBEXMM 6a3nNNKOM, KOHLEHTPUPOBaHHbIiA C YnabaTToi 189,-

PRIMI PIATTI - MAKAPOHHBIE UBMETUSL --------==---nss=rmmmsssmmmmmsssmmmmmsaeemmnaaaenaas

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 289,
CnareTTn C YeCHOKOM, O/IMBKOBbIM Mac/i0M NEPBOrO OTXUMA U YnAH

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE 499,
JIHFBUHY C KPEBETKAMM, YECHOKOM, Yeppu-NOMUAOPaMM, KaBaukami v Ynn

SPAGHETTI ALLA CARBONARA Bykatinu kap6oHapa- siiLo, naHueTTa, napmMe3aH i nepet, 339,-
SPAGHETTI BOLOGNESE Cnarettvt no-60n0oHckm 339,
LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Csexas nomalunsis nasaHbs ¢ pary 60oHbe3e, 3aneuyeHHas ¢ mouapennoii 369,
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 419,

WtanbsaHckoe PU30TTO C HACTOALLNMNU 6enbiMmn FpVI6aMVI 1 AOMALUHEeR cCanbCuyyen Co CTPYXKKOW napmesaHa

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINOROMANO 499 -
E OLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO [lomalunss nacta-kapamens(PABUOJIN) ¢ HaunHKoi 13 6enblix rpu6oB 1

MPUrOTOBNEHHOW HaMU PUKOTTbI C FPUGHBIM pary U CTPYXKOii 0BEYbEro Cbipa



SECONDI PIATTI- OCHOBHOE MEHIO  --------====snmssssrmmmsssmmmmmsamammna e e e e e o

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA Kypunas rpyaka Ha rpune (8bi6op coyca yka3aH B pasaene «COYCbl») 349,-
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA CsuHas Bbipe3ka Ha rpune (BbiGop coyca yka3aH B pasaene «COYCbl») 399,-
STRACETTIDIMANZO HapesaHHble NOMTUKM aHTPEKOTbI 3 FOBSIANHbI C PYKKOMOIA, NOMUAOPaMM Yeppi 419,

U CTPYXXKOW Napmes3aHa

PESCE E PRODOTTI DIMARE - Pb16a 1 MOPEMNPOAYKTI = == ===========smmmnemmmce oo eoes
FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO 3aneuenrHoe dpune 10cocsi ¢ IMMOHHbBIM COYcoM 1 cBexuM TumbsiHom  499,-
GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI TyweHble kpeBeTku B 01MBKOBOM Mac/ie NepBOro XON0[HOIO 599,

OTXMMa C HeCHOKOM, Ynau n noMmmaopamMn 4eppu nogaetcda B FOpFI'-lGVI TeppaKOTOBOVI MUCK

COZZE ALLAMARINARA Muguu B 6en10M BMHE 1 MOMMAOpaXx ¢ YecHokoM 500r 599,-

1] 010 /0

SALSA AL PEPE VERDE CnusouHblii coyc n3 semurnaca v 3eneHoro nepua 89,-
RAGU DI FUNGHI PORCINI rpu6Hoe pary Ha cruskax 119,
DEMI GLACE AL VINO ROSSO [lomaLutuii ,,demi glace® ¢ nOHUXEHHbIM COfepXaHneM KpacHOro BIHA 89,
MAIONESE - KETCHUP Maitones / ketuyn, 1 wr. 50,-

0101111 2 a1

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO XapeHbiit kaptodens ¢ nyKoM, C NaHYETTOi 1 YeCHOKO 139,-
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO 3aneueHHbiit kaptodens Ha po3mMapuHe 19,
PATATINE FRITE «aptodens dppu 119,-
VERDURA ALLA GRIGLIA CpenusemHomopckie oBoLy Ha rpune 169,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO /incToBoif WwinuHaT Ha CIMBOYHOM Mac/ie 1 YecHOKe 159,-
PANE DELLA CASA, CESTINO [omaluHuii utanbsiHckuii xne6, oluaTka 99 -

DOLCE-[1@CePTII === -= === === mm oo oo o o e oo oo oo e oo e e

TIRAMISU DELLA CASA [lomaluHnii Tupammcy 199,-
FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, GELATO DI VANIGLIA EPANNA MONTATA  219,-

JomaluHuin (I)OH,IJ,aH M3 1eCHOro opexoBoro Hyrata C Ma/iIMHOBbIM COYCOM, BaHWU/IbHbIM MOPOXXEHbIM 1 AOMALLHUM B36WTbIM C/IMBKaMM.
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SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY LiutpoHoBbiii cop6et ¢ npocekLem 199,-
GELATIMISTI DI CREMA CON NOCI MopoxeHoe 13 cMec CMBOK C LLOKONAA0M, KapaMenbio, opexamu i B36uTbimn cvek 199,
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI BOLENTI BanunbHoe MopoxeHoe ¢ ropsideii MannHoi v [oMaLLHIMM 199.-

B30OWTbIMU CIMBKaMU

O O O
HALLIA OTEYECTBEHHAS MPOAYKLIMSA: JOMALLHWI XJTEB, PUKOTTA, AO/N, CAJIbCUKYA, MACTA, TECTO MUHCY,
AECEPTbI BO3SMOXHOCTb BE3I/IFOTEHOBOW NMACTbI — YTOYHMUTE Y MEPCOHANA.



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Bbi Korga-Hubyab meytanu o 6onee 340pOBOR, IEFKOIN 1 NNEFKOYCBOSIEMOI BEPCUM MULLbI?

Y Hac eCTb XopoLLMe HOBOCTH A/1d Bac. ITa puMckas nuuua uam Pinsa Romana — apeBHsas, 6onee 340poBas 1 nerkas Bepcus
Knaccuyeckown nuuubl. OpuruHanbHbI peuent BOCXOANUT K BpeMeHam Pumckoi umnepuun. CnoBo «pinsa» NpoucxoauT ot
NaTUHCKOTO «pinsere», YTo 03HaYaeT «PacTAruBaTh, CKUMaTb U PACLUIMPATb» — TEXHKKA, TaKXe UCMOb3yeMast A1 NPUAAHNS
dopmbl nuuLe 1 pokayde. Cnocod NpUrotoBaeHNs Tecta abCoMOTHO BaXEH NPU NPUrOTOBNEHWUN MUHCbI — TECTO AOMKHO
ObITb TOHKMUM 1 0Ba/ibHbIM. M1HCa Oblna HACTONMbKO NONYNSAPHA, YTO ee Jaxe Npeasiarann B KayecTse NogHolweHus 6oram,
4TO6bl 38BOEBATb UX PACMONOXEHME.

Pinsa Romana, B coBpeMeHHOM M3BECTHOM HaM CErofHsa BapuaHTe, U3rotaBanBaeTcs 13 3 BUAOB MYKW: MWEHNYHOW
(06bI4HON), COEBOW U PUCOBON MYKU, UMEET BbICOKMIA MPOLEHT rmapaTtaumm, YoIMHEHHO-0BaIbHYI0 GOPMY C IerKon
BO3AYLUHOW BHYTPEHHEN YAaCTbiO U BKYCHOW KOPOYKOW.

Pinsa Romana — 370 yHMKaNbHbIA NPOAYKT, XapaKTEPU3YOLLMINCSA TOYHbIMM STanamMu 06paboTKu, KOTOPbIE BK/IKOYAIOT B Ce0S Lpyron Tun
TECTA, NOLBEM U BbINEUKY N0 CPABHEHUIO C KNAaCCMYECKoi nuuLen. lNepsoe BuanMoe otinune — oBanbHas dbopma, SnIunc, KOTopbii
NO3BONSIET PABHOMEPHO BbiNeKaTb 6€3 pa3nyunii Mexay LEHTPOM M KpasMu. Bbl MOXeTe ckasaTb BTOPOE OT/IMUKeE, KOrga nonpobyete
ero. C nepBoro Kycouka M1uHca PomMaHo Bbl NOYYBCTBYETE XPYCTALLYI KOPOUKY TECTa U MATKOCTb €ro MAKMLIA. ITOT KOHTPACT
npepnaraer yHVIKaﬂbeIVI OnblIT.

Mbl MEPBAA PINSERIA ORIGINALE - MALILLEPWUA TAKOIO TUIMA BO BCEM HALUEM PETMOHE

PINSA CUN PARMIGIANO MuHca c CbIPOM NapMe3aH, 0/IMBKOBbIM MacC/1oM MepBOro Xxo/104HOro OmKnMa n CBEXUM 6a3nnnkom 289,'

MARINARA Momunaopbl, yecHok, 6asunnk n MacinHbi 289,
MARGHERITA nomugopbi, mouapenna, caexuit 6asunuk 299 -
PROSCIUTTO COTTO romuaopsi, Mouapenna, Betunta 319,-
SALAMI nomugopsl, Mouapenna, cansimi no-MunaHcku 319,-
VEGETARIANA Momuaopbi, Mouapenna, 6aknaxaHbi, LyKMHU, TOMUAOPbI YEPPH, XapeHblii NepeL; i pykKona 329,-
QUATTRO FORMAGGI Momunopsbi, Mouapenna, roproH3ona, Taneaxuo, napMesaH 389,
PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Momuaops!, Mouapenna, BaneHast BeTumHa 1 cTpyxxka napmesana 419,
TONNO E CIPOLLA Momunopsbi, Mouapenna, TyHeL, 1 nyk 379,
HAWAI Momuaopbl, Mouapenna, aHaHac 1 BeT4nHa 379,
QUATTRO STAGIONI NMommgopbl, Mouapenna, apeHblit nepeLl, aH40yCbl, NPOLYTTO KOTTO 399,-
RICOTTA E SPINACI Momugopbl, Mouapenna, pukoTta v IMCTOBOIA LMMHAT 399,-
MESSICANA Momuaops!, Mouapenna, nukkaHte cansmMuHo ,, CMIMAHATA®, nepe, unnm 399 -
CARBONARA BIANCA 409,-
Mouapenna, naHyeTTa, AUHbIi XeNToK C TPIdEnbHbIM OIMBKOBbIM MACc/IOM, KDeM MackaproHe C CbipOM NeKOPUHO

SALAMATA Momuaopsbl, MoLapenna, cansiMm no-MUAaHCKi, NaH4YeTTa, Cn1aHata (TanbsHckas 0cTpas cansimn) 389,-
CAPRICIOSA Momuaopbl, MoLapenna, BeTuMHa Ha napy, rpubbl, apTULIOKM, ONIMBKN 399,-
MILANESE BIANCA Mouapenna, cansimu no-MunaHcku, naHueTTa, nyk 399,

T
BAPWAHT BE3I/TIOTEHOBOW NACTbI - UHGOPMALUSA Y OMEPATOPA CITUCOK AJIIEPTEHOB NPELOCTAB/AETCSA
OMEPATOPOM IO 3AMNPOCY // Mbi 6epem 70% 0T CTOMMOCTH NMOMOBUHBI nopuun //

Coperto — ctoumocTtb 0o6eaa (cepBupoBKa, Macno, auerto, xneb, ainonu) 45,- / 1 yen.

CronmocTb TopTa (foctaBka cobcTBeHHoro Topta) 80,- / 1 nepcoHa //

Mpo6koBbin c6op (NoxepTBOBaHUE COGCTBEHHOTO BUHA) 499,- 3a 1 GYTbINKY
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PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 459,-

Mouapenna, KonyeHbln 10COChb, KPACHbIN JTYK N CBEXUI TUMbSH

PINSA CAPRESE Pomodoro, rucola, mozzarella fior di late strappata, pomodorini, e basilico fresco 499,-
MoM1aopbl, pyKkona, Teptast MoLapenna Guop Ay naTre, NOMUAOPbI YePPU 1 CBEXMIA 6a3NANK

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 499,-
MoMUIOpbI, PYKKONa, BANEHas BETUMHA, MOMUAOPbI Yeppy, CTpayatenna (Tepras MoLapenaa co CIMBKaMM) 1 CBEXMIA 6a3nnK

PINSA CARPACCIO DI MANZO mMommuaopbl, kKapnayyo u3 roBsiivHbl, PyKKona, BeHble MOMUAOPbI 1 CTPYxKa napme3aHa 499,

PINSA BUFALA CON POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO 499,
PUMCKas nuHca ¢ MoLLapension U3 MosoKa GyiBoa, NoNyCyLleHbIMI YepPU-NOMUA0PAMIU, PYKOON 1 CBEXUM 6a3UIMKOM
PINSA BOSCAIOLA E BIANCA 499,-

benas nuHca ¢ KonyeHo mouapennon ¢puop am natre, rpudéamMm 1 TOHKUMKU KapTodebHbIMK YMNCAMM.

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico ~ 429,-
MoMuLopbI, MOLL@Pena, roproH30a, CiMaHarta (0CTpast UTaNnbsHCKas CansiMi), Kapamen3npoBaHHbIiA
NYK 11 6aNb3aMU4eCKuii KpeM

PINSA PERA ENOCIBIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 419,
MoLapenna, xapeHas rpyLLa, FoproH30/a, PUKOTTa, BETYMHA Ha Mapy U FPeLK1e Opexy

PINSA PEPERONI BIANCA Mouapenna, xapeHbiii nepeLi, JOMaLLHsIS PUKOTTa, pyKKona 1 KpeM ¢ 6anbaamuyeckum ykcycom 399,
PINSA GAMBERONI Momupopbi, Mouapenna, TMrpoBble KpeBETKM, YECHOK, NeTpyLUKa 599,-
PINSA FRUTTI DI MARE Momugopbl, MoLapenna, MOpenpoayKThl, YeCHOK U MeTPyLLIKa 599,

PA3PELUEHUS HA TIUHDI - - ---=--=sxmmssmmssmmmmmmmsemmsem oo m oo moe e oo oo o

AGLIO - YECHOK 59,- PRAWNS - KPEBETKU 439,
CIPOLLA ROSSA - KPACHbIA NYK 59,- COZZE - mnanm 339,-
PEPERONCINO - noMnaOPbI YEPPU 59,- PROSCIUTTO COTTO-STEWED HAM. 99,-
POMODORINI - BETYUHA 89,- PROSCIUTTO CRUDO-DRIED HAM 139,-
ZUCCHINA - LYKKWUHHA 19, SALMI MILANO-MILANO SALAMI 99,-
MELANZANE - BAK/TAXKAH 69,- SPIANATA- SPICY SALAMI 99,-
PEPERONI - NEPEL 89,- SPECK TIROLESE-TYROLIAN BACON 1n9,-
RUCOLA - Pykkona 99.- CARPACCIO 299.-
FUNGHI - YEMMUOHDI 19, PETTO DI POLLO-CHICKEN BREAST 179,-
PORCINI - rPUBDI 159,- PANNA - YECHOK 99,-
PATATE A FETE- KAPTO®E/IbHBIE YUNChI 49,- CAPERI- CAPERS 59,-
BASILICO - 633un 19, UOVO-EGG 59,-
ROSMARINO - PO3MAPH 19, ANANAS - AHAHAC 89,-
TIMO - TUMbSIH 19, PANCETA 109,-
SPINACI - LUINUHAT 99,- POMODORI SECCHI-DRIED TOMATOES 99,-
OLIVE - 0NlMBKHM 89,- FRUTTI DI MARE-SEAFOOD 439,-
TALEGIO 19,- GORGONZOLA 19,-
RICOTTA 19, STRACCIATELLA 19,-
ACCIUGHE - KPACHbIX NTYK 129,- TONNO- TYHEL, 139,-

MOZZARELLA 109,- PARMIGIANO-PARMESAN CHEESE 19,



